
Lettrøkt andebryst
Bakte rødbeter

Pastinakk- og spinatpuré
Syltet gulrot

Eplecidersaus
245,-

Okse ytrefilet
Grønnsaksrøsti

Selleripuré
Karamelisert rødløk

Skorsonerotchips
Estragonsaus

225,-

Confitert laks
Dillstuet fennikel og potet

Ertepuré
Sitronhollandaise

205,-

Skrei
Sitronrisotto

Kapers mandler 
 Brunet smør

215,-

Serveres mellom kl. 16.00 - 22.00  (Egen barmeny fra kl 12.00)

forretter/småretter

Hovedretter

Kanelsmultringer
Gresskar- og appelsinpuré
Honning- og kanelespuma

Vanilje- og romis
115,-

Sjokolade- og kaffefondant
Aprikoscoulis

Hvit sjokolade- og 
aprikosflan

Aprikos- og whiskyis
95,-

Norske oster
Kvedepure 

Sviskemarmelade
Fruktbrød

135,-

Desserter

Krabbe
Gazpachogelè

Agurk- og yoghurtgranite
Chilisyltet krabbeklo

105,-

Reinsdyrcarpaccio
Tyttebær- og nyrkrem

Revet pepperrot
Skinke- og havreknekkebrød

Brønnkarse
105,-
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Svinesvor ............................................... 46,-
Pork crackling

Salt- og pepper potetgull ...............46,-
Potato chips flavoured with salt and pepper

Barbequepotetgull ...........................46,-
Potato chips with taste of Barbegue

Saltkaramelliserte 
mandler og valnøtter ........................46,-
Salt caramelized almond and walnuts

Majorens hjemmelagde.....
spekepølse

Hvorfor kjøpe barsnacks, 
når man kan lage det fyrrigste 

barsnadder selv. 
Det gjør vi!

Tind, elg og einebær .........................46,-

Tind akevittkrydder .........................46,-

Peanøtter ...............................................26,-

Chillinøtter ...........................................26,-

Mer snadder i baren.....Vi på Majoren er 
opptatt av god drikke 

og god mat.

Vil du prøve noe nytt, 
spør oss, 

så skal vi finne frem 
noe spennende.
Både i fast og 
flytende form.


